
          

           Cenone di San Silvestro 
Benvenuto con pinzimonio di verdure 

Accompagnato da Valdobbiadene spumante Az. Agr. Botolin 

Tartare di Fassona Piementose D.o.p. con scaglie di Grana e tartufo nero 
                      Accompagnato da Azienda agricola Allegrini 

                           Tortellini tradizionali di Valeggio in brodo di cappone 
                  Maccheroncini al torchio con salmi di lepre e pistacchi di Bronte 
                      Accompagnato da Azienda agricola Masi “Campofiorin” 

                                        Brasato di Black Angus al Recioto con pere caramellate 
                              Fesa di vitello ai porcini con crema soffice di patate e Monte veronese 

      Accompagnati da Valpolicella Ripasso Monte Garbi Az. Agr. S. Antonio 

                                                                Sorbetto limone e menta 

                                                        MonteBianco 
                         Accompagnato da Capitelli Az. Agr. Anselmi 

                                                             Acqua e caffe’ 

A Mezzanotte pandoro e panettone, a seguire cotechino con lenticchie 
Brindisi con Valdobbiadene spumante Az. Agr. Botolin 

                                        
                                                        Euro 65,00


